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1.
DENOMINAZIONE
COMMERCIALE /

Basilico 2.
DENOMINAZIONE

LEGALE / LEGAL

99% aromatizzato con basilico

TRADE NAME NAME baSiI

3. FORMATO, CODICE ARTICOLO, DATI LOGISTICI / SIZE, ITEM CODE, LOGISTIC INFORMATION

IVA/ EAN FORM CONFEZI PESO PZ. X CRT X PIANO PIANI CRTX

VAT ATO ONE MATERI CRT. CART BOX X FLOOR PALLET

| SIZE PACKAG ALE BOX ONE FLOOR BOX X
ING IMATERI WEIGHT PC. X PALLET
AL BOX
10% | 8014512000474 | 250ml | Ampolla | Vetro 2,8kg 6 28 6 168

4.
LINEA / MARCHIO

53
INGREDIENTI /
INGREDIENTS

6.
PROCESSO
PRODUTTIVO /
PRODUCTION
PROCESS

7.
DICHIARAZIONE
NUTRIZIONALE /

NUTRITION
DECLARATION

8.
ALLERGENI /
ALLERGENS

Olio Roi

olio extra vergine di oliva 99%, basilico.

extra virgin olive oil 99%, basil.

Prodotto ottenuto per infusione di basilico in Olio extra Vergine di oliva mediante una lavorazione ad
ultrasuoni. La durata del processo di infusione/estrazione puo variare leggermente secondo le
caratteristiche della spezia, tutte le fasi del processo produttivo sono applicate in conformita ad una
corretta prassi igienica e buone norme di produzione.

Condimento a base di olio extra vergine di oliva

Extra virgin olive oil based condiment (99%) with

MISURE CRT
BOX MEASURE
CMm

14x21x16,5

Product obtained by infusing basil in extra virgin olive oil through an ultrasound-assisted process. The duration of the
infusion/extraction process may vary slightly depending on the characteristics of the spice. All stages of the production
process are carried out in compliance with proper hygiene practices and good manufacturing practices (GMP).

Dichiarazione Nutrizionale / Nutrition Declaration per 100 ml
i valori nutrizionali in rosso sono sperimentali, in nero sono calcolati /
nutritional values in red are experimental, in black are calculated

Energia / Energy 3389 kJ
824 kcal
Grassi / Fat 91 g
- di cui acidi grassi saturi / of which saturates 14 g
Carboidrati / Carbohydrate 0 g
- di cui zuccheri / of which sugars 0 g
Fibre / Fibre 0 g
Proteine / Protein 0 g
Sale /Salt 0 g
CONTIENE/ Pu© CONTIENE/
ALLERGENE/ALLERGENS CONTENERE / ALLERGENE/ALLERGENS
CONTAINS | CONTAINS CONTAINS
Cereali contenenti glutine e Frutta a guscio e derivati/ Nuts
derivati/Cereals containing and derivatives
gluten and derivatives
Crostacei e  derivati/ Sedano e derivati/Celery and
Crustaceans and derivatives
derivatives
Uova e derivati/ Eggs and Senape e derivati/ Mustard and
derivatives derivatives
Pesce e derivati/ Fish and Sesamo e derivati/ Sesame
derivatives / and derivatives
Arachide e derivati/Peanut Solfiti e derivati/ Sulphites and
and derivatives derivatives
Soia e derivati/ Soy and Lupini e derivati/ Lupins and
derivatives derivatives
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PUO CONTENERE /
MAY CONTAINS
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Latte e derivati/’ Soy and Molluschi e derivati/ Molluscs
derivatives and derivatives
& ‘ Il prodotto si conserva in luogo fresco e asciutto al riparo dalla luce. Il tempo minimo di conservazione & 18 mesi dalla
A data di imbottigliamento
CONSERVAZIONE

E TMC / STORAGE
CONDITIONS AND
T™C

10.
PERFETTO SU /
PERFECT USE

11.
REQUISITI
CHIMICO-FISICI /
CHEMICAL-
PHISICS
REQUIREMENTE

12.
REQUISITI
DI SICUREZZA |
FOOD SAFETY

13.
AVVERTENZA /
WARNING

14.
SMALTIMENTO /
DISPOSAL

DATA: 21/05/26
Rev.: 02

The product can be stored in a cool, dry place away from light. Time of minimum durability is 18 months from the date
of bottling.

Ideale per condire bruschette, pasta, pizza, insalate e verdure grigliate. Perfetto anche come tocco aromatico finale su
carni bianche, pesce e mozzarella.

Ideal for seasoning bruschetta, pasta, pizza, salads, and grilled vegetables. Also perfect as a finishing touch for white
meats, fish, and mozzarella.

Aspetto / colore: giallo con tonalita tendenti al verde
Odore: Intenso e deciso

Sapore: Gusto deciso caratteristico

Consistenza: denso

Appearance / Color: yellow with greenish hues
Aroma: intense and distinctive

Taste: characteristic, full-bodied flavor
Texture: thick / dense

Requisiti microbiologici: prodotto commercialmente stabile.

Residui fitosanitari: impiego di ingredienti conformi al Regolamento UE 396/05 e succ.

Metalli pesanti: impiego di ingredienti conformi al Regolamento UE 915/2023 e succ.

Micotossine: impiego di ingredienti conformi al Regolamento UE 915/2023 e succ.

Contaminanti ambientali: impiego di ingredienti conformi al Regolamento UE 915/2023 e succ.
Radioattivita: impiego di ingredienti conformi al Regolamento UE 737/90 e succ.

OGM: il prodotto non contiene ingredienti OGM o derivati da OGM ai sensi del Reg. UE 1829/03 e succ.
Radiazioni ionizzanti: il prodotto e gli ingredienti impiegati non sono stati trattati con radiazioni ionizzanti.
Microbiological requirements: commercially stable product.

Phytosanitary residues: use of ingredients compliant with EU Regulation 396/05 and subsequent.

Heavy metals: use of ingredients compliant with EU Regulation 915/2023 and subsequent.

Mycotoxins: use of ingredients compliant with EU Regulation 915/2023 and subsequent.

Environmental contaminants: use of ingredients compliant with EU Regulation 915/2023 and subsequent.
Radioactivity: use of ingredients compliant with EU Regulation 737/90 and subsequent.

GMO: the product does not contain GMO ingredients or derivatives from GMO according to EU Reg. 1829/03 and succ.
lonizing radiation: the product and the ingredients used have not been treated with ionizing radiation.

Olio Roi si riserva di apportare modifiche alla formulazione del prodotto e/o al processo di produzione senza alcun
preavviso. Pertanto, al fine di evitare disguidi e incomprensioni, preghiamo i sigg. clienti di richiedere le schede tecniche
aggiornate del prodotto prima dell'ordine.

Olio Roi reserves the right to make changes to the product formulation and / or production process without prior notice.
Therefore, in order to avoid inconvenience and misunderstandings, we ask customers to request the updated product
data sheets before ordering.

Visita il sito:
www.olioroi.com/smaltimento
*Verifica le disposizioni del tuo comune

Visit:
www.olioroi.com/smaltimento
* Check your local regulations.
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