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Il primo gin Italiano con vere olive 
Taggiasche. Prodotto con le 
migliori tecniche di distillazione e 
botaniche di altissima qualità. 
Pochi ingredienti per un massimo 
piacere.

THE OLIVE DRY GIN



Naso: fresco e salato con sentori di olive, 
rosmarino e agrumi. Abbastanza intenso e 
aromatico, ma allo stesso tempo 
rinfrescante. 

Palato: Pro�lo gustativo pieno, buon corpo, 
mostra una certa complessità, �nale secco 
e salato. 

Complessivamente: un ottimo prodotto 
con un tocco emozionante, l'oliva in 
combinazione con gli aromi di ginepro 
creano un mix fresco. Un prodotto con 
carattere!

fonte - Concourse Mondial de Bruxelles

PROFILO GUSTATIVO



2018

Al lancio del progetto 
il Taggiasco si porta 
a casa il premio 
internazionale come 
miglior innovazione 
di prodotto, 
categoria alcolici, al 
SIAL di Parigi, tra le 
prime �ere al mondo 
per importanza.

Medaglia d’argento al 
Spirits Selection di 
Bruxelles, con ottimi 
feedback gustativi 
dai giudici.

Estate 2021, un’altra notizia buona 
notizia. Il Taggiasco si guadagna in 
USA la doppia medaglia d’oro, il 
Best in Category e la certi�cazione 
Craft Distilled dell’ADI. Più alto 
risultato mai raggiunto da 
un’azienda Italiana.
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PREMI E RICONOSCIMENTI



Abbiamo deciso di crescere e di migliorarci con un restyling 
accattivante che rispecchia in pieno le caratteristiche del nostro Gin: 
qualità, freschezza, semplicità!  

Una bottiglia distintiva completamente green; il tappo con testa in 
legno naturale e corpo realizzato in bioplastica, composta al 80% da 
estratti di canna da zucchero; la bottiglia, l’etichetta e il sigillo di 
garanzia a tenuta del tappo sono creati con materiali riciclati al 100%. 
La bottiglia ha inoltre uno scarto di produzione decisamente diminuito 
e fa si che si mantengano le sfumature di colore del vetro, che cambia 
così da lotto a lotto rendendola un prodotto unico e artigianale.

Essere plastic free non è più utopia e questo nuovo design è la prova di 
un passo in avanti. Il futuro passa inevitabilmente attraverso la 
coscienza ecologica e sociale, il rispetto dell’ambiente e delle persone.

Il progresso richiede l’impegno di tutti e questa è la nostra piccola 
azione per un mondo più sostenibile. 

UN GIN GREEN



Il gin viene prodotto distillando in primis le olive Taggiasche asciutte, uno dei prodotti top 
di gamma della Olio Roi di Badalucco. Queste stanno 2 settimane a bagno di alcool, di 
base grano prodotto in Italia, e poi vengono distillate a bassa temperatura sotto vuoto.A 
questo estratto vengono aggiunti ginepro, coriandolo e pepe rosa e il tutto è distillato una 
seconda volta a bassa temperatura.

La bassa temperatura ci permette di mantenere i profumi freschi delle materie prime, 
donando al gin una freschezza molto particolare. La gradazione �nale del prodotto è di 
44% Alc.Vol. ciò lo rende piacevole sia liscio (Martini Cocktail) che in miscelazione.

PRODUZIONE



La produzione viene effettuata da Torino Distillati secondo nostra ricetta. Il produttore ci 
garantisce massima qualità e attenzione durante tutti i processi e allo stesso tempo  ci 
permette di essere elastici nelle produzioni e soddisfare semplicemente ogni richiesta 
del mercato. Con lotti minimi da 1500 litri e massimi senza un limite, riusciamo ad essere 
un’azienda strutturata e pronta a crescere anche se ancora di piccole dimensioni. 

FLESSIBILITÀ E CRESCITA



480 bottiglie a pallet
Pallet H 155cm x B 80cm x L 120cm

peso pallet 640kg

16 cartoni a piano
5 piani a pallet

80 cartoni a pallet

700ml a bottiglia
6 bott a cartone

peso cartone 8kg

SPECIFICHE TECNICHE
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